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REDJEDLA

8og KREVETY
obrie krevety na olivovom oleji,
cesnak, chili a Cerstvy rozmarin

@)

100g HOKKAIDO CIABATTA

doma pecena ciabatta, zaudené
hokkaido, kozi syr, balsamikové 3alotky
a jarabina

olo

0251 JUHOSLOVANSKY GULAS
vydatna polievka s bbq bravcovinou,
paradajkami, paprikou a hubami,
Cerstvy syr a domaci chlieb

00

0400 PHO

silny hovadzi vyvar s citronovou travou
a badianom, ryzoveé rezance, limetka a
koriander

©),

SAJATY |

809/300g JESENNY BRIE SALAT

pestry Salat s chrumkavym syrom Brie,
karamelizované slivky, hrozno,
makadamové orechy, konopné
semienka a jablkovo-horcicovy drezing

©l00IC)

1309/300g CAESAR SALAT
tradicny Caesar s pecenymi kuracimi

platkami, chrumkava slaninka, krutony a

parmezanovy drezing s ancovickami
OOOQW

€7,80

€5,00

€3,80

€4,50

€9,00

€8,00

U!
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HLAWNYCHOD

1805 KURACI FILET
S KOZIM SYROM
peceny kuraci filet s kozim syrom £€11,00
a Salviou, hokkaido pyré,
chrumkavy ruzickovy kel a Salatik

150/3009 DOUCHI NUDLE

aromatické azijske nudle, cierne €11,00
fermentované fazulky, pecené

kacacie prsia, chili, zazvor a huby

shitake

O@® 1

280g BRAVCOVY B6CIK

pomaly peceny bécik so zeleninou €9,50
a feniklom, zemiakové kasa a

prazena cibulka

OlolC)

1509 VIEDENSKY SCHNITZEL

tradicny bravCovy rezen, Stajersky £€8,50
zemiakovy Salat s tekvicovym

olejom, brusnice

ORW

soog HOVADZIE REBRA

pomaly pecené vonavé rebierka v

sladkom koreni a séjovej omacke,  €16,00
Kimchi fermentovana zelenina a

korejske baby zemiaky so

sezamom

@®u

| @




e
LI

2009 TATARAK
so vSetkym Co k tomu patri

“Neodportca sa, aby tepelne nespracované maso a vajcia
konzumovali deti, tehotné, dojciace zeny a osoby s
oslabenou imunitou”

®O

2009 HOVADZI FILET MIGNON
200g HOVADZI RIB EYE

zmes hub so zelenymi fazulkami a
peceny zemiak s cesnakovym créme
fraiche @

Vyberte si omacku:
& hubova omdacka s brandy  ®@
@ omacka zo zeleného korenia

@ bylinkové maslo @

300g RISOTTO

arborio risotto s panchettou, hubami
a zaudenou hokkaido tekvicou,
bylinky a parmezan

€)

150g TRESKA TMAVA

posirovany filet z tresky tmavej,
karamelizovany pdr na vine s
tymianom, drvené lieskovce a mladé
maslové zemiaky

@®O®

200g MISO BAKLAZAN

peceny miso baklazan, keSu orechy,
Cinska kapusta s tamarindom, sezam
a nashi hruska

©®©@u

€13,50

€22,00
€18,00

€8,50

€11,00

€8,00

U!

DEZERTY

1009 JABLKOVA STRUDLA

domaca jablkova Strudla s €420
vanilkovou zmrzlinou

006

1009 COKOLADOVY BROWNIE
zmes prazenych orieskov, £4,20

domaca Slahacka a Cucoriedky
ORO®

200g  Syrova forsna
vyber syrov, oriesky a olivy €9,00
@®

100g Miska domacich
zemiakovych chipsov €2,50

80g Prazené Mandle
€3,50

| @I

Menu sme pre Vas zostavili k 22.9. 2020



A A

il

011 Cinzano bianco
01 Martini dry
0,08/ MARTINI COCKTAIL

(martini, gin, olivy)
0,151 APEROL SPRITZ

(aperol, sekt, soda)

)

€2,20
€2,20
€3,20

€4,00

'.3!
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9 Espresso €1,40
79 Cappuccino €1,80
79 Caffe Latte €1,80
79 Viennese Caffe €1,80
g Irlanda Caffe €3,00
(jameson 2cl, hnedy cukor, smotana)

1,759 Whittington Caj €1,80
209 Med £€0,50
0331 Coca cola/light €1,50
0331 Fanta, Sprite €1,50
0331 Kinley tonic /majito, zazvor/ €1,50
0201 Dzusy Rauch €1,50
0,251 Ice tea Nativa €1,50
0,331 Vinea €1,40
025 Rajec €1,10
0,331 Rdmerquelle €1,10
033 Kofola original €1,40
033 Ginger mania €2,80
040 Domaca limonada €3,20
1,501 Citronada €2,00
0,3l Svijansky Méz 11% €1,20 capované
0,5l Svijansky Maz 11% €1,70 capované
0,31 Kaltenecker Fiesta 12% €2,00 ¢apované
0,51 Kaltenecker Fiesta 12% €2,50 ¢apované
0,3l Brokat Kaltenecker tmavé€2,80

0,51 Weizen Primator €2,00

05l Svijanska vozka nealko €1,50

0,51 Paulaner Weizen nealko €2,50

0,51 Birell radler nealko €1,50

| @
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0,041 Imperator Kosher 45% €2,70 0041 Ballantine’s €2,30
Hruskovica, Marhulovica 0,04 Chivas Regal €4,20
004 Marsen destilaty odlezané na ovoci 004 Glenfiddich €7.00
HruSkovica, Visnovica 42,3%  €4,00 single malt 12y.
0,041 Slivovica BoSacka 52% €220 0,04 Jameson €2,50
0,04 Borovicka Spis 40% €2,00 0041 Tullamore Dew €2,50
0,041 Grappa 40% €3,00 0,04 Jim Beam €250
0,04 Gin Beefeater €2,20 004 Jim Beam red stag €2,00
004 Gin 40% €1,10 0,041 Jack Daniel's / Honey €3,50
0,04 Tequila Olmeca €3,50 0,04 KBS €3,20
silver/reposado 0,04 Metaxa***** €2,50
0,041  Vodka Finlandia €2,20 004l Hennessy V.S. €4,50
0,041 Vodka Stolichnaya €2,00 0,04 Remy Martin VSOP. €6,50
0,041  Rum Captain Morgan €2,00 004 Martel V.S. €4,00
0,041  Bacardi Black €2,00
0,04  Rum Diplomatico €750
004 Don Papa Rum €6,00
0,04l Zacapa Ron 23y. €8,00
024 Gin Tonic €2,80
0051 Margarita S5
0,04l Bailey’s €2,5O /tequila, contreau, citr.Stava/
0,041 Malibu €2,00 0231 Hugo €3,50
0,041 Contreau €3,00 /prosecco, méta, baza, citr. $tava/
0,04 Grand Marnier €3,50 0251  Cuba Libre €3,50
0,041 Becherovka €1,50 /bacardi, cola, citr.st'ava/
0,041 Jagermeisster €2,20 0201 Zazvorovy Highball €3,00
0,04 Fernet Stock €1,50 /vodka,citr.tava,zazvor.sirup, grenadina/
0,04/ Fernet Citrus €1,50 0,06l Polsky Besny Pes el
004 Ca mpari bitter €2,00 /vodka, malinovy sirup, tabasco/
0,041 Marhulovy likér €4,00

| @
e
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OTVORENE

Utorok - Sobota
12.00 - 22.00
Nedela - Pondelok
zatvorené

Pocas otvaracich hodin je kuchyna
stale k dispozicii.

Bon Appetite

International Restaurant
ART Furman s.r.o.
Zvolenskéa 145, Vidina
www.artfurman.sk

UI
BEsIY

ALERGENY

mozu sa nachadzat’ v pripravovanych pokrmoch:

1. Obilniny obsahujuce lepok

2. Kérovce a vyrobky z nich

3. Vajcia a vyrobky z nich

4. Ryby a vyrobky z nich

5. Arasidy a vyrobky z nich

6. Sojové zrna a vyrobky z nich

7. Mlieko a vyrobky z neho

8. Orechy, ktorymi st mandle, lieskové orechy, vlasské
orechy, kesu, pekanové orechy, para orechy, pista-
cie, makadamové orechy a queenslandské orechy a
vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho

10. HorCica a vyrobky z nej

11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Oxid siricity a siri¢itany v koncentraciach vyssich
ako 10 mg/kg alebo 10 mg/I

13. VI¢i bob a vyrobky z neho

14. Makkyse a vyrobky z nich

Krajina pévodu masa:

e kuracie méaso SK
kacacie stehna FR
bravcové maso SK, HU
hovadzie méso SK, HU, BRA
divina SK

Hmotnost jedal je uvadzana v surovom stave.
Ku poloviénym porciam si dovolujeme Uctovat’
prirdzku vo vyske 20%.

Menu zostavil A. Furman
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