VORSPEISEN

60g GRAVLAX

gebeizter Lachs mit Roter
Bete und frischem
Meerrettich, Senfsauce, Toast

O®©

8og FOIE GRAS
heiB servierte weil3e
Ganseleber, Birnen-
marmelade,
Sauerteigcrouton

80g RIESENGARNELEN
prickelnde Riesengarnelen in
Olivendl, Koblauchstreifen,
Chili und frischen Rosmarin

©)

| STEAKS |

200g BEEF FILET MIGNON
2009 REHRUCKEN

€5,00

€7,80

€7,80

€22,00
€21,00

serviert mit griinen Bohnen, Pilzen
und Ofenkartoffeln mit Knoblauch-

Créme Fraiche
wahlen Sie Ihre Sauce:

@ Pilzrahmsauce ®®@
@ Grine Pfeffersauce, ©
®Krauterbutter @

‘31

SUPPEN

0401 PHO vietnamesische Suppe
kraftige Rinderbriihe mit Zitronengras
und Badian, Glasnudeln, Koriander und
Limette

®® €4,50

0331 SELLERIE SUPPE
krosser Speck, Walnusse und Apfel
@®®

€3,00

100/300g SALAT MIT ZIEGENKASE

gegrillter Ziegenkase auf bunten
Salatblattern, gerostete Kerne,
marinierte Rote Bete, Birnen, Kastanien
und Hagenbutten-Vinaigrette

@®© €9,00

100/300g SALAT MIT RINDFLEISCH
UND PILZEN

Rinderstreifen, frische Pilze mit Lauch
aus dem Wok, gemischte Salatblatter,
Stangensellerie, Kaki und Ingwer-Sesam
Dressing

@®O®O® €9,00

| @



1009 HAHNCHENFILET
kross gebratene Hihnerbrust mit
Haut, Pilzrisotto, marinierte Rote

Bete mit Fennchel
@ €11,00

1509 ASIATISCHE NUDELPFANNE
Wok noodles mit Hihnchen, Chili,
Ingwer, Shiitake, rote Erdnisse und

Sesamol
@e®® O €10,00

350g CONFIERTE ENTENKEULE
aromatischer Rotkohl mit Pflaumen,
Plree vom Hokkaido-Kiirbis

@
€12,00

2509 SCHWEINEKOTELETT
hausgemachter Apfelkompott mit
Perlzwiebeln, Kartoffelplree und
Fleisch-Jus

@O je 10g / €0,20
€8,50

1509 WIENER SCHNITZEL
traditionelles Schweineschnitzel,
serviert mit Preiselbeeren und
steirischem Kartoffelsalat

OB®©
€8,00

-

200g TATAR
frisch gehacktes Rinderfilet

mit allen Zutaten
@O €13,50

500g RINDRIBS GALBI-JJIM

langsam geschmorte

vietnamesische Rinderrippen,
fermentierter Kohl Kimchi und

Reis

®@®O €15,00

3009 PASTA CARBONARA
Spaghetti mit Pancetta Speck,
Parmesan und Ei

0l0]0) €8,50

1509 VIKTORIABARSCH
pochiertes Barschfilet in Wein
Beurre Blanc Sauce, Oliven-

Tapenade und Butterkartoffeln
@@ €11,00

3009 LIBANESISCHE AUBERGINE
Ofengebackene Aubergine mit Ras el
Hanout Gewilrz, Feta Joghurt,
Granatapfelkerne, gerostete Kerne und
Couscous

OO® €9,00

| @I
N




0,1 C|i nzano !ianco

01 Martini dry

0,081 MARTINI COCKTAIL
(Martini, Gin, Oliven)

0,151 APEROL SPRITZ
(Aperol, Sekt, Soda

NACHTISCH

100g GLASIERTE BIRNE
glasierte Birne, Mascarpone,
Honig-Nuss-Granola

OGO®
100g CREPES SUZETTE

wahlen Sie:

@ mit Orangen-
Karamellsauce und
hausgemachtes
Mascarpone Eis

¢ mit Schoko-Karamell,

Schoko-Eis und
gerdsteten Haselniissen
OeO®
2009 KASE

Kaseauswahl, Nisse und Oliven

@®

100g Hausgemachte
Kartoffelchips

80g Gerostete Mandeln

€2,20
€2,20
€3,20

€4,00

€4,20

€4,20

€8,00

€2,50

€3,50

COFFE&TEA

79 Espresso

9 Cappuccino

9 Caffe Latte

'3 Viennese Caffe
’9 " TIrlanda Caffe

(jameson 2cl, Braunzucker, Sahne
1,75 Whittington Tea
209 Honig

NON-ALCOHOLIC

0,331 Coke / coke light

0,331 Fanta, Sprite

0,33l Kinley Tonic /mojito, ginger//
0,201 Juices Rauch

0,251 Ice Tea Nativa
0,331Vinea

0,251 Rajec mineral water
0,331 Romerquelle water
0,331 Kofola

0,331 Ginger Mania

0,40l Homemade Lemonade
1,50 Lemon water

03! Svijansky Maz 11% vom Fal3
0,51 Svijansky Maz11% vom Fal3

Wl

€1,40
€1,80
€1,80
€1,80

€3,00

€1,80
€0,50

€1,50
€1,50
€1,50
€1,50
€1,50
€1,40
€1,10
€1,10
€1,40
€2,80
SEA0
€2,00

€1,20
€1,50

0,51 Kaltenecker Fiesta 12% vom FaB €2,10

0,51 Kaltenecker Fiesta 12% vom Fal3
0,31 Kaltenecker Brokat dark lager
0,51 Weizenbier Primator

0,51 Svijanska vozka alkoholfrei

0,51 Paulaner Weizne alkoholfrei

0,51 Birell Radler alkoholfrei

| @

€2,50
€230
€2,00
€1,50
€2,50
€1,50




SPIRITUOSEN
0,04l Imperator Kosher 45%

=Y EE

0,041 Marsen
Birne, Sauerkirsche 42,3%
0,041  Slivovica BoSacka 52%
0,04  Borovicka spis 40%
0041 Grappa 40%
0,04l  Gin Beefeater
004  Gin 40%
0,04l Tequila Olmeca
silver/reposado
0,04 Vodka Finlandia
0,04l Vodka Stolichnaya
0,04 Rum Captain Morgan
0,04l Bacardi Black
0,04  Rum Diplomatico
0,04/ Don Papa Rum
0,04 Zacapa Ron 23y.
0,041 Bailey's
0,041  Malibu
0,041 Contreau
0041 Grand Marnier
0,04l Becherovka
0,04/ Jagermeisster
0,04l  Fernet Stock
0,041  Fernet Citrus
0,041

Campari bitter

€2,70

€4,00
€2,00
€1,70
€2,00
€2,10
€1,10
€3,50

€2,00
€2,00
€2,00
€2,00

€7,50
€6,00
€8,00

€2,50
€2,00
€3,00
€3,50
€1,50
€2,00
€1,50
€1,50
€2,00

0,04 Ballantine’s €2,30
0,041 Chivas Regal €4,20
004 Glenfiddich €7,00
single malt 12y.
0,041 Jameson €2,50
0,04 Tullamore Dew €2,50
0,04 Jim Beam €2,50
0,041 Jim Beam red stag €2,00
0,041 Jack Daniel's / Honey €3,50
0,04 KBS €3,20
0,041 Metaxa***** €2,50
0,041 Hennessy V.S. €4,50
0,04 Remy Martin VSOP. €6,50
0,041 Martel V.S. €4,00
0,24 Gin Tonic €2,80
0,051 Margarita €3,20
/Tequila, Contreau, Zitronensaft/
0251 Hot Toddy €3,50
/earl grey, jim beam, Honig, Zitronensaft/
0,25 Cuba Libre €3,50
/Bacardi, Cola, Zitronensaft/
0,201  Ginger Highball €3,00
/Vodka, Zitronensaft, Ingwer Sirup, Grenadine /
0,06 Polnischer Wuthund €1,80

| @I

O!

/Vodka, Himbeersirup, Tabasco/




OFFNUNGSZEITEN

DIENSTAGS - SAMSTAGS
12.00 - 22.00

SONNTAGS

13.00 - 20.00

MONTAG

Ruhetag

Bon Appetite

International Restaurant
ART Furman s.r.o.
Zvolenska 145, Vidina
www.artfurman.sk

Executive Chef: Artur Parol
Sous Chef: Jan Kubik

WE

1. glutenhaltige Getreide

2. Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
3. Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse

4. Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse

5. Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
6. Sojabohnen

7. Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse,
einschlieBlich Laktose

8. Nusse

9. Sellerie

10. Senf

11. Sesamsamen

12. Schwefeldioxid und in einer Konzentra-tion von
mehr als 10 mg / kg oder 10 mg / |

13. Lupine

14. Weichtiere

Die Gewichte der Speisen sind im rohen Zustand
aufgezeichnet.
Menu wurde zum 1.10.2019 erstellt .

| @






